—— IHR INDIVIDUELLES MENU ——

Wir haben lhnen leckere 5-Génge-Mens kreiert, die Sie heute Abend genieRen
kénnen. Wenn Ihnen einzelne Gerichte unserer Karte besonders zusagen, kénnen
Sie sich ganz einfach Ihr persénliches Ment zusammenstellen: Wahlen Sie
Vorspeise, Suppe, Zwischengang, Hauptspeise und Dessert nach lhrem
Geschmack. Alle unsere Menuvorschldge aus dieser Karte sind kombinierbar.

Wir wiinschen einen guten Appetit.
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—— DAS KLASSISCHE MENU ——

VORSPEISE

Trilogie von Kaviar mit Buchweizenblinis und Sauerrahm 220
oder Gebratenes Gemdse, schichtweise angerichtet

auf Tomatencoulis und Krauterragout "=

SUPPE
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasecroltons

ZWISCHENGANG
Fisch-Garnelen-Frikadellen auf Schmorgurken

HAUPTSPEISE
Gebratenes Forellenfilet mit Limettenbutter, sautiertem Mangold und Erbsenptree
oder Filetsteak vom Rind in der Pfefferkruste
mit Erdbeer-Koriandersalsa mit gebratenen Frihlingslauch
und gebackenen Stfkartoffelstroh " /

DESSERT
Créme brllée von weilber Schokolade mit Zitrusfrichten Loca
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—— /* DAS VEGANE MENU ——

VORSPEISE Tomatenterrine im Auberginenmantel mit Kerbel
SUPPE Steinpilzcréemesuppe

ZWISCHENGANG  Wildkrautersalat in Traubendressing

HAUPTSPEISE Vollkornbratling auf gelbem Paprikafond mit Olivendl
DESSERT »Schlumberger-Sparkling-Brut”-Sorbet mit Blattgold

UNSERE LIEBLINGE ——

VORSPEISE Klassischer Shrimpscocktail

SUPPE Ochsenschlepp-Consommé mit Gemiiseperlen

ZWISCHENGANG  Geschmorte Kalbsbacken mit Morchelrahm und Kartoffelstampf

HAUPTSPEISE 180g Rinderrtickensteak* an griner Pfeffersauce mit Speckbohnen und Kartoffelgratin
oder Lachsmittelstlick* aus der Pfanne mit Zuckerschoten und Safrankartoffeln

DESSERT Sorbet oder Eiscréme oder frische Friichte oder internationale Kaseauswahl

BESONDERE SPEISEN ——

Ganze gebratene Seezunge mit Dill-Krabben aus der Nordsee und Salzkartoffeln 1990 €
Ganzer gratinierter Hummer , Thermidor” mit Hummer-Linguini und Feldsalat 2990€
Tomahawk-Steak Director’s Cut, 35 Tage am Knochen gereift, 3690€

mit belgischen Kartoffeln und Grillgemuse

GANZ SCHON GESUND steht im Bereich Ernahrung fiir abwechslungsreiche Zutaten, [ # “ Alle Gerichte mit diesem Zeichen
besonders schonende Garverfahren und die optimale Zusammenstellung von Speisen. 1 ,4@ Jt sind vegetarisch.

*Diese Speisen kénnen je nach Wunsch zubereitet werden. Wir weisen darauf hin, dass Gerichte von tierischen Produkten wie Fleisch, Geflugel, Fisch, Meeresfrichte
oder Eier, die nicht oder nicht ganz gegart sind, unter bestimmten medizinischen Bedingungen Krankheiten hervorrufen kénnen.

*These foods can be cooked to order. Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, poultry, sea-food, shellfish or eggs may increase your risk for
foodborne iliness, especially if you have certain medical conditions.




